TECNICATURA SUPERIOR EN GASTRONOMIA . Res N° 909-DGE-22

SEDE CENTRAL
) PERFILES DOCENTES SUGERIDOS
MODULOS (la iacion no esta jerarqui p la ni excluye otras titulaciones afines)
PRIMER ANO
CARGOS
o Abogado con formacion docente, Lic. o Prof. Universitario en Historia o
Legislacion

titulos equivalentes con experiencia laboral o formacion en la tematica.

Comunicacién en los Sistemas Gastronémicos

Prof. o Lic. en Comunicacion Social o Prof. o Lic. en Lengua o titulos
equivalente

Produccién

Ing. Agrénomo o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la temdtica

Bromatologia

Tecnologia de los alimentos

Ingeniero en Alimentos, Lic. en Bromatologia o titulos equivalentes
con experiencia laboral o formacién en la tematica.

Administracion gastronémica
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titulos equivalentes con experiencia laboral o formacion en la

Enologia

Lic. en Enologia o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la tematica.

Panaderia y Pasteleria basica

Preparaciones basicas de cocina

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la tematica.

Practica Profesionalizante |

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con formacién
pedagogica.

Demostrativa |

Demostrativa Il

Lic. en Gastronomia o #Técnicos Superior Gastronomia. # Como
excepcionalidad se habilita los perfiles técnicos superior debido a la
inexistencia de perfiles profesionales especificos que cumplan con el
marco normativo vigente. Las designaciones son suplentes a
término en este caso por el afio académico.

Lic. en Nutricidn, Lic. en Bromatologia o titulos equivalentes con

Nutricion L B L

experiencia laboral o formacion en la tematica.
Inglés | Prof. de Lenguas Extranjeras .Inglés.
Matematica Prof. de Matematica

Informatica |

Lic. en Sistemas. Licenciado o Ing. en Informatica o titulo
equivalente

SEGUNDO ANO

CARGOS

Vitivinicultura

Ing. Agrénomo o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la tematica.

AdminictrariAn GactranAmica Il

Lic. en Enologia o titulos equivalentes con experiencia laboral o



formacion en la tematica.

Analisis sensorial

Lic. en Enologia o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la temdtica.

Demostrativa llI: Cocina Regional

Demostrativa IV: Pasteleria de avanzada y vanguardia
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inexistencia de perfiles profesionales especificos que cumplan con el
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Elaboraciones regionales

Elaboraciones de pasteleria

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la temdtica.

Practica Profesoinalizante Il

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con formacién
pedagodgica.

Dietologia

Lic. en Nutricién, Lic. en Bromatologia o titulos equivalentes con
experiencia laboral o formacion en la tematica.

Informatica Il

Lic. en Sistemas. Licenciado o Ing. en Informdtica o titulo
equivalente

Historia regional

Lic. o Prof. Universitario en Historia o titulos equivalentes con
experiencia laboral o formacion en la tematica.

Inglés II Prof. de Lenguas Extranjeras. Inglés.
. Sommelier o titulos equivalentes con experiencia laboral o
Maridaje ., -
formacion en la tematica.
TERCER ANO
CARGOS

Gestion gastrondmica
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titulos equivalentes con experiencia laboral o formacién en la

Medios audiovisuales

Lic. en Comunicacion Social o titulos equivalentes con experiencia
laboral o formacién en la tematica.

Demostrativa V: Cocina Internacional

Demostrativa VI: Panaderia y pasteleria para eventos,
moderna de avanzada e industrializada

Lic. en Gastronomia o #Técnicos Superior Gastronomia. # Como
excepcionalidad se habilita los perfiles técnicos superior debido a la
inexistencia de perfiles profesionales especificos que cumplan con el
marco normativo vigente. Las designaciones son suplentes a
término en este caso por el afio académico.

Cocina Internacional

Cocina para eventos y buffet

Proyecto Gastronémicos

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con experiencia laboral o
formacion en la tematica.

Practica Profesionalizante IlI

Lic. en Gastronomia o titulos equivalentes con formacion
pedagogica.

Protocolo y ceremonial

Lic. en Protocolo, Ceremonial y Organizacién de eventos o titulos
equivalentes con experiencia laboral o formacidn en la tematica.

Francés

Profesor de Lenguas Extranjeras. Francés







