
Tecnicatura Superior en Enología e Industrias de los Alimentos Res: N° 432/19

Turno: Mesa de Examen Febrero - Marzo

Mesas ordenadas por año Sede Central

Módulo
Segundo llamado Integrante

Fecha Hora Presidente Primer Vocal Segundo Vocal

Módulos 1 er Año

Módulo 1: Producción Vitícola
25-02-
2025

18:00 Jimena Garofoli Ana Tonelli
Cintia Luciana
Valverde

Módulo 10: Emprendedorismo y
Agronegocios

19-02-
2025

18:00 Diego Ponce Daniel Gallardo Guillermo Gallardo

Módulo 2: Producción Frutícola - Hortícola
21-02-
2025

18:00 Ana Tonelli Jimena Garofoli Guillermo Gallardo

Módulo 3: Producción Porcina
21-02-
2025

18:00 Ana Tonelli Jimena Garofoli Guillermo Gallardo

Módulo 4: Vinificación
25-02-
2025

18:00 Paula Villanueva Cecilia Dicesare Diego Casado

Módulo 5: Industrialización de Frutas y
Hortalizas

20-02-
2025

18:00 Carina Rosales Rosana Reynoso Diego Casado

Módulo 6: Industrialización Oleícola
24-02-
2025

18:00 Carina Rosales Rosana Reynoso Diego Casado

Módulo 7: Industria Cárnica
20-02-
2025

18:00 Carina Rosales Rosana Reynoso Diego Casado

Módulo 8: Industria Láctea
24-02-
2025

18:00 Carina Rosales Rosana Reynoso Diego Casado

Módulo 9: Industria Apícola
24-02-
2025

18:00 Carina Rosales Rosana Reynoso Diego Casado

Espacios curriculares 2 do Año

Módulo 11: Gestión de los Procesos
Fermentativos

27-02-
2025

18:00 Nadia Ortega Natalio Bacelli Cecilia Dicesare



Módulo
Segundo llamado Integrante

Fecha Hora Presidente Primer Vocal Segundo Vocal

Módulo 12: Gestión de Maquinarias
Agroindustriales

25-02-
2025

18:00 Ramiro Balliro Javier Inzirillo Carlos Guerra

Módulo 13: Análisis de Productos
Enológicos

28-02-
2025

18:00 Vanesa Pattaro Cecilia Dicesare Rosana Reynoso

Módulo 14: Manejo de Cosecha y
Postcosecha

26-02-
2025

18:00 Damian Moreno Horacio Peinado Lucila Portela

Módulo 15: Territorio y Desarrollo
19-02-
2025

18:00 Damian Moreno María Emilia Tuliz Romanela Giusti

Módulo 16: Innovación y Gestión
Empresarial

27-02-
2025

18:00
Guillermo Ariel
Laudecina

Claudio Ernesto
Pechemiel

Jimena Garofoli

Espacios curriculares 3 er Año

Módulo 17: Análisis de las Bebidas
11-03-
2025

18:00 Carina Rosales Vanesa Pattaro Jose Castro

Módulo 18: Análisis de los Alimentos de
Origen Vegetal

11-03-
2025

18:00 Vanesa Pattaro Carina Rosales Jose Castro

Módulo 19: Análisis de los Alimentos de
Origen Animal

11-03-
2025

18:00 Vanesa Pattaro Carina Rosales Jose Castro

Módulo 20: Gestión del Desarrollo
Sostenible.

26-02-
2025

18:00 Horacio Peinado Lucila Portela Damian Moreno

Módulo 21: Gestión de Emprendimientos
05-03-
2025

18:00 Diego Ponce Laura Rojas Romina Malla

Módulo 22: Gestión de la Estabilización de
los Alimentos

28-02-
2025

18:00 Vanesa Pattaro Cecilia Dicesare Rosana Reynoso

Módulo 23: Gestión de la Estabilización
del Vino

10-03-
2025

18:00 Javier Inzirillo Ramiro Balliro Paula Villanueva

Módulo 24: Gestión de la Crianza de Vinos
10-03-
2025

18:00 Javier Inzirillo Ramiro Balliro Paula Villanueva

Módulo 25: Análisis Sensorial de Vinos
12-03-
2025

18:00 Paula Villanueva Carina Rosales Vanesa Pattaro

Módulo 26: Análisis Sensorial de
Alimentos

12-03-
2025

18:00 Carina Rosales Paula Villanueva Vanesa Pattaro

Módulo 27: Elaboración de Proyectos
Productivos

13-03-
2025

18:00 Gerardo Cerdeiras Paula Villanueva Laura Rojas


